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la Fabrigue
TRATTORIA

L’ITALIE AU CEUR DE MONTRICHARD

Cuisine authentique faite maison a partir de produits frais et
de qualité. Ici, rien n’est laissé au hasard : chaque plat est
congu pour sublimer les saveurs brutes, dans le respect des

traditions italiennes.

Guon appelilo
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BOISSONS
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Qo/&t Faux
SIROP A L'EAU 3,00€ PERRIER 3,50€
Menthe, citron, grenadine, péche ,
EAU MINERALE SANTA LUCIA 3,00€
LIMONADE BLANCHE SICILIENNE 3,00€
Supplément sirop +0,50 € EAU GAZEUSE SANTA LUCIA 4,00€
TONIC MEDITERRANEEN 3,50€
: 33 4,00€ . 5
CRXEn Y Coeh ZERe g&@/&@d 25cl 50cl
THE GLACE SICILIEN 4,50€ _
Péche ou citron MORETTI Pression 4,50€ 8,00€
MONACO - PANACHE - PICON. .. 5,00€ 8,50€
. AFFLIGEM Pression 5§ 50€ 9,50€
Boiddond €
MORETTI 0% 3 4.50€
JUS D’ORANGE 4,50€ DESPERADOS 33d 6,00€
JUS DE POMME it BLANCHE DE CHAMBORD Bd 6.00€
ARANCIATA SIEE UGS FEDERICO Il EXTRA IPA 3d 6,50€
Limonade a I'orange bio DOP ’
LIMONATA SICILIA 5,00€

Limonade aux citrons bio IGP

Petillanis
A,Qé/u% kﬁ;BRusco 1> 5,00€

RICARD 2d 4.50€ PROSECCO 12¢ - 6,50€
VERMOUTH éc 550€ KIR PETILLANT 7,00€
Blanc ou Rouge Cassis ou Péche

MARSALA 6 550€ MOSCATO D’ASTI I15¢ | 7,00€
Vin doux italien, ardmes de fruits secs et de caramel. Doux

KIR VIN BLANC 6,00€

Cassis ou péche

WHISKY 4l 6,00€

NOUVEAUTE

FEDERICO Il EXTRA IPA

COUP DE CEUR

LIMONATA SICILIA BIO IGP
Birra Flea -33cl - 6,6%

Citrons de Syracuse IGP

Double malt 100% orge a la robe cuivrée, nettement
ameére,relevée d'un « dry hopping » aux notes herbacées.
Non filtrée, non pasteurisée, refermentée en bouteille.

15% de jus de citrons bio de Syracuse, variété Femminello -
la plus aromatique de I'ile. Vive, délicatement amére, au parfum
d'exception.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.



COCKTAILS & SMOOTHIES

Sonilz

Spritz Apéritif Luxardo, prosecco.

LIMONCELLO SPRITZ

Limoncello, prosecco.

ITALICUS SPRITZ

Agrumes, miel, bergamote, prosecco.

ST GERMAIN SPRITZ

Liqueur de sureau, prosecco.

Cocklaits

AMERICANO

Martini rouge, campari, eau gazeuse.

GIN TONIC
Bombay Sapphire.

PLANTEUR

Mangue, passion, ananas, goyave, rhum.

8,50€

8,50€

9,00€

9,00€

8,00€

8,50€

8,50€

)
rappés CHEED

PINA COLADA

Ananas, banane, coco, rhum.

TROPICAL

Ananas, passion, mangue, rhum.

Moclkiails

VIRGIN PLANTEUR

Mangue, passion, ananas, goyave.

BORA BORA

Ananas, passion, grenadine.

9,00€

9,00€

8,00€

8,00€

-

Smoothied

EXOTIC

Ananas, mangue, passion.

COLADA

Ananas, banane, coco.

ROSSO

Fraise, banane, myrtille

100% futit

7,50€
7,50€

7,50€

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.



VINS

Verre Carafe Bouteille
P W@d/ I5cl 50c] 75¢]
AOC TOURAINE GAMAY — CAVE AUREL 4,50€ 12,50€
En pichet, léger, fruité et souple.
LAMBRUSCO 5,00€ 13,50€ 19,00€
Pétillant léger, frais, facile a boire.
NERO D'AVOLA BIO 6,00€ 16,00€ 22,00€
Gourmand, fruits noirs.
PILUNA PRIMITIVO 6,50€ 18,50€ 25,00€
Puissant, riche et rond.
g Verre Carafe Bouteille
17(2’/2/( k[/ I5cl 50cl 75cl
AOC TOURAINE SAUVIGNON 4,50€ 12,50€
En pichet, trés frais, vif et aromatique.
CHARDONNAY IGT BIO 6,00€ 16,00€ 22,00€
Rond, fruits exotiques.
MOSCATO D'ASTI 7,00€ 18,50€ 25,50€
Doux, floral et légerement pétillant.
pu Verre Carafe Bouteille
/? oded I5cl 50c] 75c]
AOC TOURAINE ROSE 4,50€ 12,50€
Frais, léger et gourmand.
TERRAZZA 5,00€ 13,50€ 19,00€
Léger, frais et fruité.
CHIARETTO DI BARDOLINO 6,50€ 18,50€ 25,00€

Léger, sec et délicat.

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - A consommer avec modération.
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ANTIPASTI
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Intioails

PLANCHE LA FABRIQUE

Jambon de Parme affiné 24 mois, éclats de Parmigiano Reggiano, olives Taggiasca marinées et mini-brochettes
tomates cerises & mozzarella di Bufala.

CAPRESE

Méli-mélo de tomates cerises confites, mozzarella di Bufala et basilic frais.

STRACCIATELLA E ZUCCHINI

Onctueux coeur de Burrata, chips de courgettes croustillantes maison et pointe de paprika fumé.

FRITELLI DI SALMONE

6 beignets de saumon croustillants, servis avec notre sauce rose signature.

9,50€

| pers.

18,00€

pers.

9,50€

10,50€

12,00€

Notre pain Focaccia accompagne vos plats. |l est fagonné, pétri et cuit sur place.

*
CAPRI
Toasts de chevre chaud fondant sur notre pain Focaccia maison, vinaigrette au miel et amandes torréfiées.
CASAR
Poulet crispy, pommes rissolées, tomates confites, copeaux de Parmesan, olives Taggiasca et sauce Caesar.
PARMA

Jambon de Parme affiné 24 mois, tomates cerises, Burrata, copeaux de Parmesan, huile d'olive basilic et creme de balsamique.

15,50€

17,50€

18,50€
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COTE CUISINE
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Padla

POMODORO

Spaghetti nappés de notre sauce mijotée aux tomates confites, surmontés de stracciatella (coeur crémeux de Burrata).
Accord: Jambon de Parme 24 mois (+3,50€)

GENOVESE

Rigatoni enrobés de notre pesto basilic maison, surmontés de stracciatella (coeur crémeux de Burrata).

SPAGHETTI ALLO SCOGLIO

Un généreux assortiment de la mer (moules, palourdes, crevettes et calamars) sauté au vin blanc et tomates cerises confites, lié par une
sauce fine et onctueuse agrémentée d'une pointe de créme et de persil frais.

BW Servis avec frites fraiches et salade
Le secret de nos burgers ?

Un pain Focaccia ultra-moelleux, pétri et cuit chaque matin par nos soins.

MILANAIS

Poulet crispy (VF), Mozza Fior di Latte, pesto Genovese, tomates, roquette et pickles d'oignons rouges.

CALABRAIS

Pur boeuf haché Charolais (VBF), Taleggio fondu, oignons rissolés, tomates et salade.

g /aomem Servies avec frites fraiches et salade

POULET MARINE

Créme au citron de Sicile.

DUO

Gambas et poulet mariné, sauce vierge.

GAMBAS

Sauce vierge.

Vianded
TARTARE DE BOEUF A L'ITALIENNE

Faux filet de beeuf (VBF), avec frites et salade.

SCALOPPINE DE VEAU ALLA MILANESE

Escalope de veau panée, spaghettis et sauce tomate maison.

CONTROFILETTO DI MANZO

Filet de boeuf (Simmental) grillé a |a fleur de sel, sauce Cacio e Pepe (créme de parmesan et poivre noir), frites fraiches etsalade.

16,50€

17,50€

22,00€

16,50€

17,50€

17,50€

19,50€

22,50€

19,50€

20,50€

25,00€



COTE PIZZA
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( Wos dgnalireed

N

AL TARTUFO 19,50€
Creme a la truffe, champignons, Mozz aFior di Latte.
Aprés cuisson : jambon italien aux herbes, copeaux de Parmesan, huile d'olive truffée, basilic.
PARMA E BURRATA 19,50€
Tomate.
Aprés cuisson : roquette,Jambon de Parme 24 mois, Burrata, tomates cerises, copeaux de Parmesan, huile d'olive basilic, balsamique.
SALMONE E ZUCCHINI 19,50€
Créme, mozza fior di latte.
Aprés cuisson : chips de courgettes, saumon fumé, sauce rose signature.
Nod cladsdigued
MARGHERITA 12,00€ QUATRE FROMAGES 16,00€
Tomate, mozza fior di latte, parmesan, basilic frais, Créme, mozza fior di latte, chévre, gorgonzola,
huile d'olive. Taleggio, olives Taggiasca.
REGINA 15,00€ CHEVRE-MIEL 16,00€
Tomate, mozza fior di latte, jambon italien, Créme, mozza fior di latte, chévre,
champignons,olives Taggiasca. amandes torréfiées, miel.
PRIMAVERA 15,00€ CALZONE 17,00€
Tomate, mozza fior di latte, champignons, poivrons rotis, Tomate, mozza fior di latte, jambon italien,
chips de courgettes, oignons rouges, olives Taggiasca, huile champignons, oeuf, salade d'accompagnement.
basilic.
CAPRICCIOSA 16,50€
DIAVOLA | 6,00€ Tomate, mozza fior di latte, jambon italien, artichauts
Tomate, mozza fior di latte, spianata calabraise, Contadina, champignons, olives Taggiasca, huile basilic.
poivrons rotis, olives Taggiasca.
NAPOLI 15,00€

Tomate, mozza fior di latte, anchois marinés,
oignons rouges, capres, olives Taggiasca.

MENU BAMBINO

Jusqu'a 10ans

Un sirop al'eau + 2 Margherita ou Jambon-frites + Iboule de
P g
glace ou giteau au chocolat

MENU MIDI PRESTO

Le midi, hors week-end et jours fériés

Une boisson + plat du jour + café gourmand




Dedderis

POIRE CHOCOLAT

Poire pochée au safran, chocolat chaud, amandes torréfiées,

chantilly.

PANNA COTTA COCO

Lait de coco, coulis et fruits rouges frais.

TIRAMISU

Café ou spéculoos.

2 BOULES

DOLCI

7,50€

8,00€

8,50€

PAVLOVA

Meringue Italienne, mousse citron, coulis et fruits rouges frais.

CAFE GOURMAND

3 desserts du moment, café Nespresso.

PROFITEROLES FACON MENDIANT

3 choux, glace vanille, chocolat chaud, amandes et
pistaches torréfiées, chantilly.

Gelalo

5,50€

3 BOULES

Vanille - Chocolat - Fraise ‘- Citron - Caramel - Pistache - Café - Noisette

Nod couped

PISTACCHIO

Pistache, chocolat, coulis & éclats de pistache.

FRAGOLA E LIMONE

Fraise, citron, coulis fruits rouges, meringue italienne.

DAIM-NISSIMO

Vanille, coulis caramel beurre salé, brisures de Daim.

RISTRETTO
EXPRESSO
LONGO

THE
DOUBLE EXPRESSO

8,00€

8,00€

8,00€

2,50€
2,50€
3,00€
4,00€
4,00€
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SORBETTO LIMONCELLO

Sorbet citron, limoncello.

DAMA BIANCA

Vanille, coulis chocolat, chantilly, amandes torréfiées.

CAPPUCCINO

AFFOGATO

LATTE MACCHIATO

LATTE MACCHIATO GLACE

7,50€

10,00€

10,50€

11,50€

8,50€

9,00€

4,50€
5,50€
5,50€

6,00€



