DESSERTS
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PANNA COTTA %, & 3,50€
Coulis fruits rouges g - N
TIRAMISU 4,50€
Traditionnel ou spéculoos
BOMBOLINIS NUTELLA X6 6,50€
Petits beignets frits minute , roulés dans le
sucre glace servis nappés de Nutella fondant
1 VINS
LAMBRUSCO (pétillant) 13,50€
Vin rouge pétillant Italien
CHIANTI SAN LORENZO DOCG 19,00€
Vin rouge toscan, arémes de fruits rouges,
dépices et de vanille
FRASCATI 14,50€
Vin blanc romain, sec, léger, arbmes
d'‘agrumes, fleurs blanches, d’amandes
TERRAZZA 13,50€
Vin rosé de Sicile, fruité et léger
BIERES
I MORETTI 33¢/ 3,00€
DESPERADOS 33c/ 4,00€
I BIERE AMBREE ITALIENNE 33c/ 4,50€
BLANCHE DE CHAMBORD 33¢/ 4,50€
BOISSONS
COCA 33cl 2,00€
COCA ZERO 33 2,00€
THE GLACE 33 2,00€
PERRIER 33c/ 2,00€
I LIMONATA CITRON BIO 27¢/ 3,50€
I ARANCIATA ORANGE BIO 27¢/ 3,50€

VOTRE

FIDELITE

RECOMPENSEE

c'EST VOTRE 11E REPAS ?

LA FABRIGUE
voud (i !
dsentez v§tre carte avec 10 tampons

et choisissez votre cadeau :
Au choix pormi* une Pizza 26cm, une
une Salade, un Burger.
[oul
10% de remise sur I’addition
de nos restaurants.

v -

Pasta,
dans 'un

*Conditions de l'offre :
La gratuité s'applique sur le produit le moins cher,
en accompagnement d'un achat simultané (plat, boisson ou dessert)

MONTRICHARD
NAZELLES-NEGRON

La Fabrigue

ART OF PIZZA

PIZZERIA

ARTISANALE

SUR PLACE ET A EMPORTER

NOS RESTAURANTS :

©

MONTRICHARD

3 rue du pont

02 54 93 07 95

NAZELLES-NEGRON

2 avenue du commerce

09 82 71 37 13

www.lafabrique-restauration.com




Pain burger sur Focaccia artisanale maison :
Mcelleuse, aromatisée & I'huile d'olive et romarin.
Le burger réinventé par La Fabrique.

sz;m

CLASSICO 10€
Boeuf Charolais (VBF), Mozzarella fior di latte, tomato
ketchup maison
MILANAIS 12€
Poulet crispy (VF), Mozzarella fior di latte, pickles d‘oignons
rouges, roquette, tomate
Choix sauce maison : Pesto Genovese ou Pesto Rosso
) CALABRAIS 12€

Beoeuf charolais (VBF), spianata calabraise, Tartiflette,
oignons rissolés, salade, tomate

SUPPLEMENT FRITES | +3€

Servies avec notre Foccacia maison
aromatisé a I'huile d'olive et romarin.

Satades

CAESARIO 8€
Salade , poulet crispy, pommes de terre rissolées, copeaux
de parmesan, sauce Caesar
PARMA
Salade, jambon de Parme, tomates, copeaux de Parmesan, 8€
huile basilic, creme balsamique
MARINERA
Salade, pétales de saumon fumé, pommes de terre 8€
rissolées, copeaux de parmesan, huile citronnée
/Dadm g

% 3 recettes a découvrir
BOLO 9€
Sauce bolognaise mijotée, parmesan
3 FROMAGES 9€
Bleu, chévre, parmesan
SALMONE 9€

Créme de saumon, pétales de saumon fumé

BOISSON + DESSERT | +5€

Biere Moretti ou Limonata BIO

Tous nos plats sont éligibles

nos plats proposées peuvent contenir du gluten,
céréales, de poisson, d'arachides et de fruits & coque.

ésence éventuelle d'ceuf, de soja, mu

Conformément au réglement (UE) n°1169/2011 («INCO»)
du lactose avec une pré

\
Pizza4

De bons produits, du temps, et beaucoup de passion.

Bienvenue chez nous !

SUPPLEMENTS PIZZAS

BASE CREME

0,50€ BURATTA 50G.....3,50€
CHARCUTERIES, VIANDES, FROMAGES

LES TRADITIONNELLES

LEGUMES, GEUF
2,00€

a

#? SANTA MARGHERITA
Tomate Italienne, mozza fior di latte, Parmesan, basilic
frais, filet d'huile d'olive

REGINA
Tomate Italienne, mozza fior di latte, jambon italien,
champignons, olives Taggiasca, aromates

NAPOLI
Tomate Italienne, mozza fior di latte, anchois marinés,
oignons rouges, cdpres, olives Taggiasca, aromates

# PRIMAVERA
Tomate lItalienne, mozza fior di latte, poivrons et
courgettes rétis, champignons, oignons rouges, olives
Taggiasca, huile d'olive basilic

CALZONE
Tomate Italienne, mozza fior di latte, jambon italien,
champignons, ceuf

J DIAVOLA
Tomate Italienne, mozza fior di latte, spianata calabraise
(saucisse italienne piquante), poivrons rétis, olives
Taggiasca, aromates

CAPRICCIOSA

Tomate Italienne, mozza fior di latte, jambon italien,
artichauts contadina, champignons, olives Taggiasca,
aromates, huile basilic

J QUATTRO STAGIONI
Tomate Italienne, mozza fior di latte, poivrons rétis,
champignons, chorizo, chévre, olives Taggiasca

CAMPIONE
Tomate Italienne, mozza fior di latte, boeuf haché
charolais, ceuf, champignons, créme de Parmesan

8€

10€

10€

10€

12€

1€

1€

12€

12€

14€

14€

14€

15€

15€

16€

16€
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LES FROMAGES
# QUATRE FROMAGES 10€ 14€
Tomate Italienne, mozza fior di latte, bleu, chévre,
créme de Parmesan, olives Taggiasca, aromates
# CHEVRE-MIEL 1€ | 15€
Créeme, mozza fior di latte, Chévre, amandes
torréfiées, miel, aromates
MONTE BIANCO 12€ 16€
Créme, mozza fior di latte, lardons, tartiflette,
pommes de terre rissolées
ENTREMONT 13€ 17€
Creme, mozzarella fior di latte, jambon italien,
raclette, pommes de terre rissolées, oignons rouges
” ° ° 0
LES SPECIALES el
) CHORIZO 10€ | 14€
Tomate Italienne, mozza fior di latte, chorizo
POULET CURRY 12€ | 16¢€
Créme, mozza fior di latte, curry, poulet mariné,
pommes de terres rissolées, oignons rouges
TOURANGELLE 13€ 17€
Créme, mozza fior di latte, pommes de terre
rissolées, chévre, rillons
) TEXAS BBQ 14€ 18€
Mozza fior di latte, poulet mariné, bceuf haché
charolais, chorizo, oignons rouges, sauce barbecue
[ °0
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LES GOURMETS
# PARMA E BURRATA 14€ 18€
Tomate Italienne. Aprés cuisson : roquette, tomates
cerises , jambon de Parme , burrata, copeaux de
parmesan, huile basilic, creme balsamique
SALMONE 14€ 18€
Creme de courgette, Mozza fior di Ilatte,
Aprés cuisson : chips de courgettes, pétales de
saumon fumé, créme de saumon
# AL TARTUFFO 14€ | 18€

Creme ricotta a la truffe, champignons.
Aprés cuisson : jambon italien, copeaux de
parmesan, filet d'huile d'olive truffée




